UNIVERSIDAD NACIONAL DE CORDOBA

Programa de:

Productos Naturales

Facultad de Ciencias Exactas, Fisicas y Naturales Cédigo:
Republica Argentina

Carrera: Ciencias Biolégicas Plan: 261-2D15

Escuela: Biologia Carga Horaria: 75 Créditos: 7,5

Departamento: Quimica Semestre: §éptima 0 noveno Hs. Semanales: 7
Caracter: Sglectiva Afio: 4o 5%

Objetivos:

1. Desarroliar habilidad para ia busqueda y anélisis de material bibliografico.

2. Adquirir una clara comprension de la relacion existente entre el campo biolégicoly el quimico.

3. Utilizar los conocimientos de quimica para comprender las complejas interacciorles y las adaptaciones co-evolutivas que se producen

entre planta-planta, animal-animal y planta-animal.
4. Efectuar una correcta aplicacion de los diversos métodos, técnicas y procedimiel
5.
6

Llevar a cabo una formulacion adecuada de problemas e hipotesis cientificas y d
. Disponer de un conjunto de habilidades y destrezas que le permitan al alumno 14

htos mas cominmente empleados en Quimica Organica.
e los procedimientos de verificacion de esas hipotesis.
aplicacion flexible de las técnicas que méas asiduamente

podra emplear.
7.
8. Desarrollar pensamiento critico.

Comprender la interrelacion de la quimica de los praductos naturales con el restT de las asignaturas que integran la carrera.

Programa Sintético

Infroduccion a fa Quimica Orgénica: Conceptos de estructura, orbitales e hibri
Hidrocarburos: alcanos, alquenos, alquinos, halogenuros de alquilo y arilo, be
Estereoquimica: isomeros estructurales, isdmeros conformacionales, isomero

W

carboxilicos.

Compuestos orgénicos nitrogenados: aminas, amidas y nitrilos.

Compuestos heterociclico: aromaticos y no aromaticos, compuestos de interé:

Mecanismos de reaccion: sustitucion por radicales libres, adicion electrofilica,

nucleofilica bimolecular, eliminacion unimolecular, eliminacidn bimalecular, adi
sustitucion nucleofilica en el grupo acilo.

8. Hidratos de carbono. Compuestos de interés biologico.

9. Lipidos. Compuestos de interés biologico.

10. Aminodcidos y proteinas. Compuestos de interés bioldgico.

11. Pigmentos y color. Espectroscopia en el marco de pigmentos naturales y teori

izacion y union guimica.
no y derivados.
oOpticos e isomeros geométricos.

Compuestos organicos oxigenados: alcoholes, éteres, fenoles, aldehidos, cetopas, acidos carboxilicos y derivados de los acidos

biolégico.
ustitucion nucleofilica unimolecular, sustitucion
i6n nucleofilica, sustitucion electrofilica aromatica,

del color, compuestos de interés biologico.

Programa Analitico de foja: 2 afoja: 3

Programa Combinado de Examen (si corresponde) de foja:  a foja:

Bibliografia de foja: 4 a foja: 4

Correlativas Obligatorias: Fisiologia Animal, Fisiologia Vegetal

Correlativas Aconsejadas:

Rige: 2015

Aprobado H.C.D.: Res.: Modificado/Anulado/Sust H.C.D. Res.:
Fecha: Fecha:

El Secretario Académico de la Facultad de Ciencias Exactas Fisicas y Natural
el (los) nimeros y fecha(s) que anteceden, Cordoba, | |

(UNC) certifica que el programa esta aprobado por

Carece de validez sin la certificacion de la Secretaria Académicaé N




PROGRAMA ANALITICO
LINEAMIENTOS GENERALES.

wr

Esta asignatura se encuentra dentro del ciclo basico. Es inmediata al cufsado de Quimica General en donde el
alumno ya ha tomado conocimiento de los temas esenciales de la quimiga. En el desarrollo de la asignatura se
pondra como objetivo la adquisicion de los conacimientos especificos de nomenclatura, propiedades fisicoquimicas
de las familias de compuestos organicos y del mecanismo de sintesis quinica para que el alumno tome conciencia
de la importancia de conocer los fundamentos en la formacion de sustancigs presentes en la naturaleza. Asimismo
se fratara de brindar criterios para poder ilustrar las aplicaciones practicas|con ejemplos en donde se manifieste la
relacion entre la quimica organica y la solucion de un problema de biologia.

METODOLOGIA DE ENSENAN

La materia se desarrolla a traves de clases en aula en donde se imparten Igs conocimientos tedricos de los distintos
temas del programa. Se resuelven ejercicios y se plantean otros que quedah a carga de los alumnos con el objetivo
de enfrentarlos con dificultades que les permitan la maduracion y comprengion de cada uno de ellos. Por otro lado
estan programadas las practicas de laboratorio en donde los alumnos dgben cumplimentar con aplicaciones del
programa que incluyen actividades experimentales y la resolucion de problemas . Estos trabajos son en grupos y por
comisiones. También se da una parte tedrica de los aspectos propios del trapajo de laboratorio.

EVALUACION

Los alumnos son evaluados de las siguientes maneras:

Pruebas parciales de evaluacion: Se toman dos evaluaciones parciales de caracter tedrico practico en el
transcurso del periodo lectivo. Para la aprobacion se considera un porcentaje de resolucion de los temas del 60%.
La inasistencia a una evaluacion se considerara como No aprobado. Al finalizar el periodo de clases se realiza una
evaluacidn de recuperacion para los alumnos que no hayan aprobado, cdmo maxime, uno de los parciales. La
aprobacion del recuperatorio se hace con el criterio descripto y la nota del mismo reemplaza a la del parcial original.

Trabajo de laboratorio: Los alumnos deben realizar un trabajo practico de acuerdo a la guia de estudio. Al final del

Mismo sera evaluado. Para (2 aprobacion se considera L parsantais da rsolucion de los lemas del 8% Tener

asistencia a clases no menor al 80%.%. La inasistencia a un trabajo practicq se considerara como No aprobado. La
aprobacion del recuperatorio se hace con el criterio descripto y la nota del mismo reemplaza a la del parcial original.

Examen Final: El examen final en los turnos y fechas que establece la Faculfad.

Para esta instancia se establecen dos categorias que se corresponden con grados de dificultad diferenciados en los
contenidos del examen. Alumnos Regulares: Son los que hubieran aprpbado las Evaluaciones Parciales con
porcentaje no inferior al 60%. Alumnos Libres: Son los que no hayan alcanzado la condicion de Regular

CONTENIDOS TEMATICOS

Capitulo 1.
Biosintesis. Acidos grasos saturados, insaturados, acetilados, ramificados, hidroxilados y halogenados.

Prostaglandinas. Policetidos aromaticos: fenoles simples, antraquinonas, madrolidos y polieteres. Aspectos de
ecologia quimica de productos de la via de biosintesis del acetato.

Capitulo Il

Propiedades generales y clasificacion de los alfa aminoacidos. Estereoisomerja. Aminoacidos no proteicos.
Naturaleza general, estructura y clasificacion de las proteinas.

Capitulo 1l
Definicion y clasificacion. Nomenclatura. Propiedades quimicas. Estereoisoméria. Conformaciones. Mutarrotacion.
Disacéridos: sacarosa, maltosa, lactosa, celobiosa. Pollsacartdqs Gelulosa almidén, quitina. Glicosidos. Teoria del
sabor dulce: productos naturales dulces. ¢ \
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Capitulo V
Clasificacion. Origen biosintetico. Hemiterpenos. Monoterpenos. Monoterpenos Irregulares. Iridoides.
Sesquiterpenos. Diterpenos. Sesterpenos (generalidades). Triterpenos. Tetrpterpenos. Terpenoides superiores.
Esteroides. Saponinas. Aspectos evolutivos de los esteroles. Importancia de los productos derivados de la via de
biosintesis del mevalonico en la interaccion planta-planta, planta-animal, animal-animal.

Capitulo VI
Biosintesis. Clasificacion. Acidos cinamicos, Ligninas y lignanos (relacion evplutiva), Fenilpropenos, Acidos benzoicos
de compuestos CsCs. Flavonoides, Flavonolignanos, Isoflavonoides, Quinongs terpenicas. Importancia de los
productos derivados de la via de biosintesis del siquimato en la interaccion glanta-planta, planta-animal, animal-
animal.

Capitulo VIl
Biosintesis. Glicosidos cianogeneticos, glucosinolatos y cisteina sulfoxidos.

CLASE DE TRABAJQOS PRACTICQOS

Primera parte. L

Técnicas extractivas: maceracion, infusion, decoccion, reflujo, lixiviacion o percolacion, extraccion con equipo Soxhlet y
extraccion por arrastre con vapor de agua.
Técnicas cromatograficas: definicion, tipos de cromatografias, breve descripcion de cada una de ellas.

Segunda parte.
Efecto alelopatico de aceites esenciales sobre plantulas de Zea mays L.

DISTRIBUCION DE LA CARGA HORARIA

ACTIVIDAD HORAS
TEORICA 3
FORMACION PRACTICA:

o FORMACION EXPERIMENTAL 20

o RESOLUCION DE PROBLEMAS 20

o ACTIVIDADES DE PROYECTO Y DISENO

o PPS

TOTAL DE LA CARGA|HORARIA 75

DEDICADAS POR EL ALUMNO FUERA DE CLASE

ACTIVIDAD HORAS
PREPARACION TEORICA 20
PREPARACION PRACTICA

o EXPERIMENTAL DE LABDRATORIO
o EXPERIMENTAL DE CAMPO

o RESOLUCION DE PROBUEMAS 20
o PROYECTO Y DISENO

1 - TOTALDE [ACARGAHORARIA| 40
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