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República Argentina
Carrera: Ciencias Biológicas Plan: 261-2
Escuela: Biología Carga Hora
Departamento: Química Semestre: í

Carácter: S
Objetivos:
1 . Desarrollar habilidad para la búsqueda y análisis de material bibliográfico.
2. Adquirir una clara comprensión de la relación existente entre el campo biológico
3. Utilizar los conocimientos de química para comprender las complejas interaccior

entre planta-planta, animal-animal y planta-animal.
4. Efectuar una correcta aplicación de los diversos métodos, técnicas y procedimie
5. Llevar a cabo una formulación adecuada de problemas e hipótesis científicas y c
6. Disponer de un conjunto de habilidades y destrezas que le permitan al alumno í

podrá emplear,
7. Comprender la interrelación de la química de los productos naturales con el resto
8. Desarrollar pensamiento crítico.
Programa Sintético
1 . Introducción a la Química Orgánica: Conceptos de estructura, orbitales e hibric
2. Hidrocarburos: aléanos, alquenos, alquinos, halogenuros de alquilo y arilo, ber
3. Estereoquímica: isómeros estructurales, isómeros conformacionales, isómeros
4. Compuestos orgánicos oxigenados: alcoholes, éteres, fenoles, aldehidos, ceto

carboxílícos.
5. Compuestos orgánicos nitrogenados: aminas, amidas y nitritos.
6. Compuestos neterocíclico: aromáticos y no aromáticos, compuestos de interés
7. Mecanismos de reacción: sustitución por radicales libres, adición electrofílica, í

nucleofilica bimolecular, eliminación unímolecular, eliminación bimolecular, adi
sustitución nucleofilica en el grupo acilo.

8. Hidratos de carbono. Compuestos de interés biológico.
9. Lípidos. Compuestos de interés biológico.
10. Aminoácidos y proteínas. Compuestos de interés biológico.
1 1 . Pigmentos y color. Espectroscopia en el marco de pigmentos naturales y teoría

Programa Analítico de foja: 2 a foja: 3
Programa Combinado de Examen (si corresponde) de foja: a foja:
Bibliografía de foja: 4 a foja: 4

Correlativas Obligatorias: Fisiología Animal, Fisiología Vegetal

Correlativas Aconsejadas:
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PROGRAMA ANALÍTICO

LINEAMIENTOS GENERALES.

Esta asignatura se encuentra dentro del ciclo básico. Es inmediata al cu
alumno ya ha tomado conocimiento de los temas esenciales de la quím

sado de Química General en donde el
;a. En el desarrollo de la asignatura se

pondrá como objetivo la adquisición de los conocimientos específicos de nsmenclatura, propiedades fisicoquímicas
de las familias de compuestos orgánicos y del mecanismo de síntesis química para que el alumno tome conciencia
de la importancia de conocer los fundamentos en la formación de sustanci is presentes en la naturaleza. Asimismo
se tratará de brindar criterios para poder ¡lustrar las aplicaciones prácticas
relación entre la química orgánica y la solución de un problema de biología.

METODOLOGÍA DE ENSEÑANZA.

La materia se desarrolla a través de clases en aula en donde se imparten les conocimientos teóricos de los distintos
temas del programa. Se resuelven ejercicios y se plantean otros que queda i a cargo de los alumnos con el objetivo
de enfrentarlos con dificultades que les permitan la maduración y compren

con ejemplos en donde se manifieste la

están programadas las prácticas de laboratorio en donde los alumnos deben cumplimentar con aplicaciones del
programa que incluyen actividades experimentales y la resolución de problemas. Estos trabajos son en grupos y por
comisiones. También se da una parte teórica de los aspectos propios del tra ajo de laboratorio.

EVALUACIÓN

Los alumnos son evaluados de las siguientes maneras:

Pruebas parciales de evaluación: Se toman dos evaluaciones parda
transcurso del período lectivo. Para la aprobación se considera un porcent

ion de cada uno de ellos. Por otro lado

es de carácter teórico práctico en el
je de resolución de los temas del 60%.

La inasistencia a una evaluación se considerará como No aprobado. Al fina izar el período de clases se realiza una
evaluación de recuperación para los alumnos que no hayan aprobado, cdmo máximo, uno de los parciales. La
aprobación del recuperatorio se hace con el criterio descripto y la nota del mibmo reemplaza a la del parcial original.

Trabajo de laboratorio: Los alumnos deben realizar un trabajo práctico de ¡

mismo será evaluado. Para la aprobación so considera un percentaje dé polución de los t
asistencia a clases no menor al 80%.%. La inasistencia a un trabajo prácticc
aprobación del recuperatorio se hace con el criterio descripto y la nota del mi

cuerdo a la guía de estudio. Al final del

lemas del 6Wo. Tener
se considerará como No aprobado. La

¡mo reemplaza a la del parcial original.

Examen Final: El examen final en los turnos y fechas que establece la Facullad.
Para esta instancia se establecen dos categorías que se corresponden con grados de dificultad diferenciados en los
contenidos del examen. Alumnos Regulares: Son los que hubieran aprobado las Evaluaciones Parciales con
porcentaje no inferior al 60%. Alumnos Libres: Son los que no hayan alcanz ado la condición de Regular

CONTENIDOS TEMÁTICOS

Capitulo I.
Biosintesis. Ácidos grasos saturados, insaturados, acetilados, ramificados, hidroxilados
Prostaglandinas. Policetídos aromáticos: fenoles simples, antraquinonas, mac
ecología química de productos de la via de biosíntesis del acetato.

Capitulo II
Propiedades generales y clasificación de los alfa aminoácidos. Estereoisomer
Naturaleza general, estructura y clasificación de las proteínas.

y halogenados.
raudos y polieteres. Aspectos de

a. Aminoácidos no proteicos.

Capitulo III
Definición y clasificación. Nomenclatura. Propiedades químicas. EstereoisomeYía. Conformaciones. Mutarrotación.
Disacáridos: sacarosa, maltosa, lactosa, celobiosa. Polisacáridos: celulosa, aljnidón, quitina. Glicosidos. Teoría del
sabor dulce: productos naturales dulces.
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alcaloides. Algunos aspectos etnobotanicos.
. A pecios ae ecología química de los

Capitulo V
Clasificación. Origen biosintetico. Hemiterpenos. Monoterpenos. Monoterpe os Irregulares. Iridoides.
Sesquiterpenos. Diterpenos. Sesterpenos (generalidades). Triterpenos. Tetnterpenos. Terpenoides superiores.
Esferoides. Saponinas. Aspectos evolutivos de los esteróles. Importancia de los productos derivados de la vía de
biosintesis del mevalonico en la interacción planía-planta, planta-animal, an (nal-animal.

Capitulo VI
Biosintesis. Clasificación. Ácidos cinámicos, Ligninas y lignanos (relación evblutiva), Fenilpropenos, Ácidos benzoicos
de compuestos CeC3. Flavonoides, Flavonolignanos, Isoflavonoides, Quiñón is terpenicas. Importancia de los
productos derivados de la vía de biosintesis del siquimato en la interacción q anta-planta, planta-animal, animal-
animal.

Capitulo Vil
Biosintesis. Glicostdos cianogeneticos, glucosinolatos y cisteina sulfoxidos. Setalainas.

CLASE DE TRABAJOS PRÁCTICOS

Primera parte.
Técnicas extractivas: maceración, infusión, decocción, reflujo, lixiviación o pei|colación, extracción con equipo Soxhlet y
extracción por arrastre con vapor de agua.
Técnicas cromatograficas: definición, tipos de cromatografías, breve descripciórj de cada una de ellas.

Segunda parte.
Efecto alelopatico de aceites esenciales sobre plántulas de Zea mays L.

DISTRIBUCIÓN DE LA CARGA HORARIA

ACTIVIDAD

TEÓRICA
FORMACIÓN PRACTICA:

o FORMACIÓN EXPERIMEh

o RESOLUCIÓN DE PROBL

o ACTIVIDADES DE PROYE

o PPS

TOTAL DE LA CARGA

DEDICADAS POR EL ALUMNO FUERA D

ACTIVIDAD
PREPARACIÓN TEÓRICA
PREPARACIÓN PRACTICA

o EXPERIMENTAL DE LAB
o EXPERIMENTAL DE CAN

o RESOLUCIÓN DE PROB
o PROYECTO Y DISEÑO

- TOTAL DE

HORAS

35

TAL 20

EMAS 20

CTO Y DISEÑO

HORARIA 75

E CLASE
HORAS

20

ORATORIO
PO

EMAS 20

.A CARGA HORARIA 40
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